VLAAMSE WIJNGILDE

COMMANDERIJ HOEGAARDEN

www.commanderijhoegaarden.be                                           Boutersem, 10 september 2007 

Beste Wijnvrienden,

Hierbij nodigen wij U allen uit op de eerste degustatie van ons 14de gildejaar op vrijdag 28 september in het kasteel van Meldert-Hoegaarden. En kunnen we het gevarieerder inzetten dan met een proeverij van wijnen uit de Loire, Frankrijk langste rivier, met de grootste verscheidenheid aan druiven en appellaties?

Na 13 jaar Commanderijleven, in de aanloop naar ons 15-jarig bestaan, kreeg ik – U, leden van het eerste uur, misschien ook - al eens de vraag ‘of we dit nu nooit beu geraakten, wijnproeven’. Inderdaad. Wat drijft U en mij al zo lang, en wat blijft ons drijven ? Waar gaan wij, echte wijnliefhebbers telkens weer naar op zoek ? Misschien in 2 woorden samen te vatten : emotie, en de 2de slok. Ja, wijn kan ons beroeren, en ontroeren, en van die wijnen verlangen we naar de 2de slok …

Kan je dat niet met elke alcoholische drank bereiken? Niet helemaal. Met wijn ga je bijvoorbeeld niet om zoals met pils, witbier of zelfs artisanale bieren. Bier heeft een verfrissend karakter, en lest de dorst. Dat zet aan tot sneller drinken, en maakt je minder alert voor het effect van bedwelming. Wijn is geen dorstlesser. Zijn complexiteit en subtiliteit vragen om traagheid, om drinken met mondjesmaat. Puur fysiek is het zelfs bijzonder moeilijk om wijn met grote slokken tegelijk te drinken. Een délicatesse kan je ook niet eten met de pollepel. Blijkbaar heeft onze spijsvertering een ingebouwde rem voor grote culinaire genietingen : ze worden slechts in kleine proporties toegelaten.

Een eau-de-vie, zoals cognac of whisky, is evenmin een dorstlesser, en vraagt ook om traagheid. Maar heeft het nadeel van een zo hoog alcoholgehalte, dat de bedwelming plots kan  toeslaan. Met wijn voel je de bedwelming aankomen, zodat je hem als het ware op maat van de sfeer kan doseren.

Dosering : het is bij de wijn zelf altijd een sleutelfactor. Een goede wijn is een evenwichtige dosering van alcohol, sappig fruit, mooie zuren en fijne tannines, eventueel een houttoets. Het zijn de wijnen die je bij de eerste slok al een beetje uit je lood slaan, door hun smaakbreedte en smaakdiepte. Ze zijn complex, gelaagd en samenhangend.  Geur en smaak zijn zuiver, fris en nobel. Er is genoeg concentratie en kracht, maar zonder een zware indruk te geven. Integendeel, zij zijn fijn en elegant. Ze ontwikkelen zich verder in de mond en geven telkens weer nieuwe impressies en sensaties weer. Je hebt zin om ze langer in de mond te houden. Ze blijven het gehemelte en de papillen prikkelen, ook na het doorslikken. Het zijn wijnen die je doen zuchten van genot en bewondering. En je hebt dan ook snel zin in een tweede slok. De fles geraakt, zeker in een gezelschap met wie je deze ervaring wil delen, sneller leeg dan je eigenlijk zou willen …
Ja, zo ’n wijnen bezorgen momenten van emotie zonder dewelke ik lang niet zo’n gepassioneerde wijnliefhebber zou geworden zijn, én begeesterd zou gebleven zijn. De eerste wijnen die me behaaglijk gevoel schonken, en bijwijlen zelfs vrolijk maakten, waren initiëel niet eens Frans : 25 jaar geleden, in ’82, nog in mijn studentijd, was het een Spaanse wijn die verantwoordelijk was voor  wat later een van mijn  passies zou worden : een ‘simpele’ Marques de Cacarès van ‘ 78. Lukraak uit de rayons van een warenhuis geplukt. The beginning of a never ending story. Mijn interesse was gewekt voor deze edele drank. We geraakten in de ban van dit toen pas ontluikend wijnland. Cellars Scala Dei Gran Reserva 76 uit Priorat dat we nog niet eens wisten liggen (met dank aan Hugo), Rioja Alta ’85, Contino Reserva  ’81, Pesquera ’82 uit Ribera del Duero ( met dank aan Alejandro Fernandez) … 

Frankrijk kwam pas later aan de beurt. De eerste Franse wijn die me lyrisch maakte, was een Saint-Emilion, Chat. Soutard ’82. En we beleefden toen een ongelooflijk decennium : 9 van de 10 was een voortreffelijk tot uitstekend millésime in de 80-er jaren.(’84 het enige pechjaar) . Dus bijna jaarlijks meerdere momenten van emotie. Grand-Echezeaux ’87 van Mongeard-Mugneret, Léoville Las Cases ’86, Angélus ’88, Haut Brion ’90, Côte Rotie La Turque van Guigal ’89 – misschien de beste wijn die ik ooit gedronken heb …- zinderende zinnestrelingen . ’t Waren geweldige jaren.
Begin de jaren ’90, die niet gezegend waren door de weergoden, waren de waarlijk opwindende momenten schaarser : toch bezorgden een aantal eigenzinnige wijnbouwers, me grootse momenten met hun wijn: Riesling Kastelberg van Kreidenweiss ’94, Dom. de Trevallon van Eloï Durbach 91, Vosne-Romaneé Les Malconsorts van Sylvain Cathiard ’92, Domaine de la Janasse ’93.
De Nieuwe Wereld kwam toen,  profijt halend uit de tegenvallende jaren in Europa, met rasse schreden opzetten. Maar, merkwaardig (?), hiervan +/- geen lofzwaaiende nota’s in mijn wijnschriftje: blijkbaar risicoloze aankopen, maar, geen risico betekent ook, geen spanning, geen emotie. Blijkbaar heeft  enkel Californië  me toen, van alle Nieuwe Wereldlanden, van die ‘amazing experiences’ kunnen bezorgen : Pleiades V van Sean Thackrey, en de Zinfandels van Ridge en Seghesio .
Na ’95 verschenen weer meer uitroeptekens in mijn dagboek. We waren intussen eigenlijk weer teruggekeerd naar Frankrijk en de Nieuwe Oude Wereld, toch nog altijd de schatkamer  van alle grote wijnen : Italië, Spanje, Duitsland, Oostenrijk:

Granato van Foradori, Barbaresco van Gaja, Barolo van Rinaldi en Giacomo Conterno (met dank aan Achiel), Chianti Classico van Castello dei Rampolla (’97!), Amarone van  Allegrini. 

Richebourg van Anne Gros, Meursault van Coche Dury, Chinon van Olga Raffault, Chenins Blancs van Claude Papin (Ch. Pierre Bise), Chidaine, Deletang., Sauvignon blanc van Dagueneau, Syrah van Villard en Gaillard, Condrieu van Cuilleron , Languedoc van Jean Orliac (Hortus) en Marlène Soria. Ja,  zelfs de weg teruggevonden naar Beaujolais (met een duwtje in de rug door Jacques en Daniëlle) : Gamay van Pierre- Marie Chermette, die helemaal in zijn eentje mijn uitgedoofde interesse voor deze streek weer leven heeft ingeblazen.
De Rieslings van Georg Breuer (zaliger), Fritz Haag, Toni Jost (met dank aan Mr. Langbeen),

Grüner Veltliner van Nigl en Prager.

Champagne van Gatinois, Moncuit, Selosse en millesimés van Doquet-Jeanmaire ….
Ongetwijfeld hebt U ook al zo’n momenten beleefd en zijn het totaal andere. Het gaat immers om heel persoonlijke momenten. Soms treft de grootsheid in de wijn ons, soms de kwaliteit in verhouding tot de prijs, soms een verrassende smaak, soms een speciale omstandigheid, of een specifieke eigenschap die ons raakt (vleugje munt!) . Dergelijke momenten zijn zeldzaam. Maar telkens als we een beleven, zeg ik bij mezelf : waarom nog wijn drinken, die ons zo’n moment niet biedt?

De aantrekkingskracht van wijn zit eveneens in een andere dosering : van sensuele aspecten én intellectuele aspecten. Wijn verschaft ons puur zinnelijk genot door geur, kleur smaak en een zekere ongeremdheid, tot, voor sommigen, bedwelming na een paar glazen. Maar wijn spreekt ook onze intellectuele kant aan, via zijn geschiedenis, zijn herkomst, zijn bereiding, kortom, via alle kennis die ons nog meer van wijn kan doen genieten. Natuur en cultuur, lichaam en geest, passie en rede: het is die combinatie die wijn zo onweerstaanbaar maakt …
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Vr 28/09-Deg 1
: Loire 2005 



Zo 18/10 :   Nat. Proeven voor Meester en 
  







     Grootmeester 
Vr 26/10-Deg 2
: ‘Kleinere’ Bordeaux 2005

We 3-4/11 : Wijnbeurs Comm. Leuven

We 17-18/11
: Champagneweekend

Vr 14/12-Deg 3 
: Vin Mousseux en Champagne

Vr 25/01-Deg 4
: ‘Made in Belgium’ 


Zo 3/02   :  Feest Vlaamse Wijngilde, Hotel   







     Serwir, St-Niklaas. Gastland  
     







     Oostenrijk
 
Vr 29/02-Deg 5
: Mâconnais

Zo 02/03 
: 8ste Wijnbeurs van onze comm.

Zo 16/03  :  Ken Wijn, locatie nog niet gekend

Vr 21/03-Deg 6
: Italië’s beste Biancos

Vr 25/04-Deg 7
: Zinfandel 



Zo 27/04   : BENEFIETDEGUSTATIE (in kader 
  







     van 50 jaar bestaan van St-Janscollege) 
     







     ten voordele van missieprojecten van
  







     Aalmoezeniers v. d.  Arbeid in Congo
    







     en Brazilië (met jullie bereidwillige 
  







     medewerking ?)  

We 10-12/05
: Pinksterweekend ! : Wijnreis Duitsland

Vr 06/06  
: Algemene Vergadering

Za 21/06
: Kapittelbanket
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Vrijdag 28 september 2007 - Degustie 1 :  LOIRE, een verkenning in het grootse jaar 2005
Velen onder ons, zelfs de wijnliefhebbers, kennen beter de historische kastelen van de Loire dan de verschillende wijngebieden die deze regio rijk is. Jammer, maar begrijpelijk. Met zijn 1000 km. lengte, en op zijn oevers meer dan 50.000 ha. wijngaarden, waarvan gem. 3 milj. hl. wijn komt, herbergt deze majestueuze rivier maar liefst een zestigtal appellaties. Op zijn verloop , met ontspringen in Bourgogne, tot St.-Nazaire waar hij uitmondt in de Atlantische Oceaan, liggen grosso modo 5 grote gebieden, van oost naar west :
-  le Centre, met de stadjes Sancerre, Menetou-Salon en Pouilly, misschien de meest gekende regio:  de Sauvigon
     Blanc is hier de koningin
- de streek van Orléans : hier is de auvernat het ontdekken waard, want achter dit pseudoniem gaat de nobele 
    Chardonnay schuil!
-  la Touraine : hier worden de beste rode Loirewijnen gemaakt, op basis van Cabernet Franc.  De meeste                                                                                                                                          .    verfijning biedt de Chinon, gevolgd door Bourgeuil en St. Nicolas de Bourgeuil.
     En in Vouvray begint Chenin Blanc zijn opmars.
-  Anjou-Saumurois: rond de steden Angers en Saumur: hier doet de Chenin Blanc zich ten 

     volle gelden, in alle versies, droog , zoet, sprankelend: Savennière, Coteaux du Layon,                               

     Saumur om maar enkele appellaties te noemen. In Saumur- Champigny is evenwel weer

     puur Cabernet-Franc.

-  Le Nantais : hier zwaait  de ‘Melon de Bourgogne’ de plak, ook Muscadet genoemd, in de
     AOC. Muscadet de Sèvre-et-Maine, en wordt nog steeds wat meewarig afgedaan als ‘een

     mosselwijn’. Maar een ‘sur lie’ of ‘vieilles vignes’, kan met zijn mineraliteit en vibrerende
     frisheid heerlijk zijn, ja bij mosselen of ‘fruits de mer’. 

Loire, streek die eigenlijk praktisch uitsluitend mono-cépage-appellaties telt, heeft niet het klinkend imago van Bordeaux, of Bourgogne, maar zoveel anders meer! Laat je verrassen …
Zondag 21 oktober 2007 : Nationale proeven voor Meester en Grootmeester (voor wie respectievelijk 5 en   


  10 jaar lid is, dus in zijn 6de, resp. 11de jaar is). Ga je curriculum na en laat snel iets 
  


  weten. Kandidaten worden in oktober grondig voorbereid . 
Vrijdag 26 oktober 2007- Degustatie 2 : ‘kleinere’ Bordeaux : de  Côtes-de-Bordeaux  en 
                                                                     de  Satellietdistricten van Saint-Emilion-Pomerol 

Terwijl de grote bordeauxwijnen peperduur zijn geworden, vind je steeds betere wijnen in de kleinere bordeaux-

appellaties. Vaak zijn de wijnmakers trouwens dezelfde.

Het is al vaak gezegd en geschreven: Bordeaux maakt een crisis door. Niet zozeer de grote kastelen, die altijd wel een gefortuneerde elite bereid vinden om exuberante bedragen neer te tellen voor 75 cl. gegist druivensap. Maar op de andere Bordelese domeinen zou het kommer en kwel zijn, vooral door de concurrentie uit de Nieuwe
Wereld die voor een lagere prijs toegankelijker wijnen aanbiedt. Bordeaux staat voor het grote publiek gelijk

aan hoge prijzen, dus laat men de hele regio maar links liggen. Die houding is echter ongenuanceerd en heeft

te maken met de overdreven media-aandacht voor de dure mythische namen. Er zijn in Bordeaux immers ook

appellaties waar je voor een schappelijke prijs een wijn met een echt bordeaux-karakter kan vinden :

- Côtes de Blaye                                                                   - Fronsac
- Côtes de Bourg                                                                  - Canon-Fronsac

- Premières Côtes de Bordeaux                                            - Lalande-de Pomerol
- Côtes de Castillon                                                              - satellieten van St-Emilion
- Côtes de Francs
- ja, zelfs Entre-deux-Mers

Het volstaat goed te zoeken, en je vooroordelen opzij te schuiven. Want al is het ongetwijfeld juist dat Bordeaux vaak lijdt onder te weinig zonrijping en te veel houtrijping,  het is nu ook weer niet zo dat men er geen wijn kan maken. Integendeel: de streek levert nog altijd een aantal van de fijnste wijnen ter wereld. Tenminste, als het klimaat meezit, als het kasteel voldoende zorg besteedt aan de wijngaard en het wijnmaken, en als de arrogantie wordt afgelegd alsof een bordeauxwijn automatisch – als door God gezegend – een goede wijn zou zijn.

Heel wat eigenaars en oenologen van de grote Bordeauxkastelen hebben het potentieel van de kleinere appellaties ingezien en zij hebben erin geïnvesteerd. Voor de liefhebber betekent dit dat hij kan genieten van de knowhow en het talent van grote namen : de grands vins à petits prix .
Een handgreep uit het aanbod :
- Ch. de Francs,  in de Côtes de Francs, van H. de Boüard  (van Prem. Gr. Cru Classé in St. Emilion L’ Angélus)

- Ch. Puyguéraud, ook in Côtes de Francs, van familie Thienpont (van klinkende namen als Le Pin …)

- Ch. Aguilhe, in Côtes de Castillon,  van Stephan von Neipperg,( van Ch. Canon-la-Gaffelière in St-Emilion)
- Dom. De l’A, van de Bordelese  ster van het moment, oenoloog Stéphane Derenoncourt , wijnmaker op boven-

    vermeld domein, en op Pavie-Macquin, en Prieuré-Lichine

- Ch. Reynon, in de Prem. Côtes de Bordeaux , van Denis Dubordieu (van Clos Floridène in Graves) 
- Ch. Bonnet, in Entre-deux-Mers, van André  Lurton (van Ch. La Louvière -Pessac, en Ch. Dauzac –Margaux)

- Ch. Grand- Renouil in Fronsac
Geen legendarische namen, maar gewoon een heel goed glas wijn !


17-18 november 2007 : Champagneweekend – 8 chambre d’hôtes zijn al gereserveerd in Le Mesnil-sur-Oger.         

           Opnieuw Gatinois, Moncuit , Doquet-Jeanmaire en nieuwkomer Boonen-Meunier.  Laat 
                                        snel weten of je meegaat ! Max. 16 pers.
Vrijdag 14 december 2007 - Degustatie 3 :   Vins Mousseux en Champagne : belletjes in soorten

Schuimwijn, en zeker champagne, is onverbrekelijk verbonden met de momenten waarop iets te vieren valt.

Hij bruist, parelt en fonkelt: dat is wat een ‘mousseux‘ zo feestelijk maakt. Nochtans begint alles bij een gewone

witte wijn, gemaakt van 3 druiven die in de noordelijk gelegen Champagnestreek niet eens goed rijp worden. Maar door toevoeging van’ liqueur de tirage’ (een mengeling van wijn, gist en suiker) gist hij een tweede keer in de fles : de  champagne is geboren.
Vanaf dat moment lijkt het wel of hij ophoudt een wijn te zijn. Hij wordt wild in het rond gespoten na sportieve

overwinningen. Bij de inhuldiging van schepen wordt hij brutaal verspild. En zelfs op recepties, verwordt hij, 

in het geroezemoes, tot ordinaire dorstlesser. Kortom, er wordt vaak , zelden echt van genoten .
Toch is champagne in de eerste plaats een wijn. Daar staan we op deze degustatie bij stil.
Meestal is champagne, zeker bij de grote négoce-huizen, een blend van het klassieke trio druiven in 

verschillende proporties: chardonnay, pinot noir en pinot meunier. Eigenlijk is het mengen een methode

om de ‘foutjes’ van elk van de drie druiven wat te verdoezelen. Toch is het interessant om elke cépage eens 
op zichzelf te proeven . In Champagne wordt een 100% Chardonnay ‘Blanc de Blancs’ genoemd, 100 % Pinot
Noir ‘ Blanc de Noirs’, en  zelfs van Pinot Meunier,  die meestal in een assemblage voor het bruisende jonge temperament moet zorgen, wordt, in goede handen, heerlijke champagne gemaakt (e.g  Jérôme Prévost).
Hoewel smaak en karakter van Champagne – goede Champagne – uniek zijn, bestaan er inmiddels massa’s mousserende wijnen die uitstekende waar bieden voor minder geld. Maar zij moeten, hoewel volgens dezelfde
methode gemaakt, het wettelijk stellen met minder magische namen als Crémant (in Frankrijk), Cava (in Spanje)

Cap classique of Vonkelwijn (in Zuid-Afrika), of Sekt (in Duitsland). Enkele appellaties  moeten zeker  niet onderdoen, integendeel, overschrijden ruimschoots de kwaliteit van modale Champagne, en dit met totaal andere druiven.







Laat je – blind - verrassen, door bvb. een Sekt, gemaakt van Riesling, een Saumur  op basis van vnl. Chenin blanc, een Blanquette de Limoux, met voor 90% Mauzac, een  Crémant de Die op basis van Clairette (niet te verwarren met de Clairette de Die, die van 75% muskaatdruiven gemaakt is, en niet vlgs. de méthode champenoise), een Crémant d’Alsace op basis alle pinotvariëteiten. En wie kan het onderscheid maken tussen
een Crémant de Jura, Crémant de Bourgogne, en een Blanc de blancs-champagne, alle drie gemaakt van Chardonnay ? of, - ander leuk experiment – het onderscheid tussen een Champagne rosé en een mousseux op

basis van , ja , Gamay Noir ?  …   wordt zowaar boeiende proeverij!
Vrijdag 25 januari 2008 – Degustatie 4 :  ‘Made in Belgium’ : Belgische wijnen op de proeftafel : een
                                                                                                          historische renaissance ?

In de meeste wijngidsen staat ons land niet eens vermeld. En toch worden hier wijnen gemaakt. En blijkbaar
was dit lang geleden al zo. Wie kent er niemand  met de familienaam ‘Vandenwijngaert’ of ‘Delvigne’in zijn

kennissenkring?

Maar : er zijn geen mirakels : om goede wijn te maken, moeten de druiven goed kunnen rijpen. Daar is een 

warm en zonnig klimaat voor nodig, met net voldoende regen. Bij ons is ’t eigenlijk meestal omgekeerd, te veel

regen en te weinig zon. Daarom liggen alle wijnstreken van de wereld tussen de 30ste en 50ste breedtegraad (op het noordelijk en zuidelijk halfrond). België balanceert op de rand van de meest noordelijke breedtegraad, eigenlijk iets te koud voor wijnbouw. Toch zijn hier een honderdtal wijnbouwers actief, zij het vooral als liefhebber. Hun grote uitdaging is het gebrek aan warmte en zon (en het teveel aan regen) te compenseren door de ligging van de wijngaard zorgvuldig te kiezen. Ook in België bestaan immers microklimaten die afwijken van het gemiddelde. Bovendien kan je de wijnstokken op een zuidelijke helling  aanplanten, zodat ze beter door de zon beschenen worden en de afwatering vlot verloopt. Er zijn ook grondsoorten die beter opwarmen dan andere, en druivenrassen die beter bestand zijn tegen koelere klimaten. Denk aan Pinot Noir en Chardonnay die goed gedijen in de noordelijk gelegen Bourgogne en Champagne, en aan Riesling en Müller-Thurgau die geschikt
zijn voor de Elzas en Duitsland. Hoe noordelijker je gaat, hoe vaker wijnbouwers hun toevlucht moeten nemen

tot suikerrijke soorten, zoals Ortega, Kerner, Scheurebe, omdat de zuurgraad van andere druiven te hoog ligt in een koud klimaat.

Ook het werk van de wijnbouwer is belangrijk: zeker in België moet hij minutieus te werk gaan, bij de snoei, het triëren van de druiven, het persen enz. Dat strookt wel met het karakter van de Belgische wijnbouwers : sowieso

moet je al een beetje maniakaal zijn om hier wijn te willen maken. Hun inspanningen werden echter beloond : in
1997 werd ons land opgenomen in de lijst van wijnproducerende landen, en wij beschikken nu zelfs over heus appellations controlées zoals in Frankrijk. :

- de eerste Belgische wijnstreek die zo’n GOB (gecontroleerde oorsprongsbenaming) kreeg, was het Brabantse

   Hageland (onder impuls van Maurice Fol)

- daarna volgde GOB Haspengouw (onder impuls van Jaap van Rennes, van kasteel Genoels-Elderen)
- ten slotte kon , onder impuls van minister-president Leterme, uit Ieper, en ook minister van landbouw, het 

   Heuvelland niet uitblijven

In Wallonië bestaat de AOC ‘Côtes de Sambre-et-Meuse’. Wie niet aan de criteria voldoet kan het pöetische label ‘Vin de Pays des Jardins de Wallonie’ aanvragen, een idee van , wie anders, José Happart, en dat men 

in Vlaanderen ook wil doorvoeren onder de naam ‘ Vlaamse Streekwijn’ , wat beter klinkt dan het huidige

Tafelwijn.

Tot op heden zijn mij maar drie wijnen  bijgebleven :Clos d’ Opleeuw van Peter Colemont, gedreven docent in

Wijnkennis,  Chateau Meerdael, ‘de Vlaamse Champagne’ uit Oud-Heverlee van ex-mayonaiseproducent Paul Vleminckx, en, 1 rode wijn, op basis van de mij onbekende (Zwitserse?) druif ‘régent’, van het domaine du Chenoy, van Philippe Grafé, uit Emines, iets boven Namen. 

Maar, zoals gezegd,  zij zijn ondertussen, met honderd … wij zoeken naarstig verder naar bevredigende ontdekkingen.
Allen staan zij, Belgische wijnbouwers, opnieuw voor de uitdaging van het Belgische klimaat, waarbij vooral het onder controle houden van de zuren een opgave is? Misschien is de opwarming van de aarde dan toch nog ergens goed voor…
Vijdag 29 februari 2008 - Degustatie 5 :  Mâconnais

Het 4de district van de langgerekte Bourgogne, tussen  Chalonnais en Beaujolais.  De Mâconregio is zelf 35 km
lang in noord-zuidrichting, van Sennecy-le-Grand tot Romanèche-Thorins waar de Beaujolais begint. Kenmerkend voor het landschap zijn de noord-zuid georiënteerde heuvelruggen met een hoogte van 400-500 meter evenwijdig aan de Saône. De betere wijnen komen hier vandaan. De bekendste is de fameuze Roche de Solutré, met op zijn flanken de beroemdste wijn van de streek Pouilly-Fuissé., gevolgd door Saint-Véran.
Mâconnais is overwegend wit – chardonnay -, en voor rood wordt gamay gebruikt (die zelden het niveau haalt 

van  zuiderbuur Beaujolais. De regio is een bastion van coöperaties waarmee de wijnboeren zich wat indekken:

27 coöperaties maken 85 % van alle witte Mâcon (en 65 % van de rode). Een aantal leveren heel toegankelijke

correcte wijnen. 

Een aantal particuliere wijnbouwers hebben echter de streek op de Bourgognekaart gezet. Een paar groten waar we niet om  heen kunnen : Guffens-Heynen en Jacques en Nathalie Saumaize in Vergisson, Domaine de la Bongran in Clessé, Château Fuissé, Ferret en Cordier in Fuissé, Merlin in La Roche Vineuse, Domaine des Deux Roches in Davayé   . Voor liefhebbers van  heerlijke Chardonnay,  met een billijker prijskaartje dan in Côte de Beaune
Zondag 2 maart 2008 : 8ste Wijnbeurs Commanderij Hoegaarden in ons kasteel 

Vrijdag 21 maart 2008 - Degustatie 6 :  Italië : beste biancos
Vele generaties – zo niet eeuwen – is het aanzien van de witte Italiaanse wijnen overschaduwd geweest door
dat van de rode. Met de komst van nieuwe technieken en soms uitheemse druivensoorten is de gemiddelde

kwaliteit van de witte Italiaanse wijnen spectaculair gestegen, en daarmee ook hun reputatie.

Want daarmee was het droevig gesteld. En daar hadden de Italianen zelf voor gezorgd. Tot verbazing van iedereen werd in 1987 Albana di Romagna Italiës eerste witte wijn van  het hele selecte kringetje met een DOCG (denominazione de origine controllata e garantita), dus in het illustere gezelschap van Barolo, Barbaresco, Brunello di Montalcino.  De wijn komt uit het gewest  Emilia-Romagna (Bologna) en loopt in smaak uiteen van droog naar zoet. Maar de gemiddelde kwaliteit was niet beter dan die van tientallen andere wijnsoorten : de reden om Albana di Romana moet haast wel een politieke geweest zijn.  De Italiaanse wijnindustrie verkeerde toen inderdaad in een toestand van geniale chaos.

Het jaar 1992 leek het keerpunt te worden voor de reputatie en het fortuin van de Italiaanse wijnmakers.  Op 23 januari werd de wet 164 van kracht die kort samengevat het volgende stipuleerde : waar de DOCG-rang vroeger uitsluitend voorbehouden was aan een 10-tal beroemde streken,  heeft nu elke DOC die vijf jaar na elkaar voortreffelijke prestaties heeft geleverd, er recht op.  Omgekeerd wordt een slecht functionerende DOC gedegradeerd.  Er waren opnieuw incentives om het goed te doen.  En het heeft Italië geen windeieren gelegd, zowel in wit als rood, en van noord tot zuid in de laars.

Een weloverwogen greep uit het schier onuitputtelijke witte aanbod uit het land met de 400 druiven :

- Petite Arvine in Valle d’Aoste

- Arneis en  Cortese (DOCG Gavi di Gavi) in Piemonte

- Pinot Grigio en Chardonnay in Trentino – Alto Adigo (Aloïs Lageder !)

- Verduzzo bianco en Ribolla giolla in Friuli
- Garganega, Trebbiano en Prosecco in Veneto

- Vernaccio in San Gimignano in Toscane

- Grechetto in Umbrië

- Verdicchio in Marche

- Greco in Campanië (di Tufo !)
- Vermentino in Sardinië
Vrijdag 25 april 2008 - Degustatie 7 : Zinfandel :
De Zinfandel heeft eigenlijk een gelijkaardig parcours doorlopen als zijn collega’s in Zuid-Afrika (Pinotage), Australië Shiraz) of Chili (Carmenère).  Een veelbelovende fruitgedreven extraverte variëteit namelijk die decennia geen respect genoot van lokale wijnmakers en vooral als hoog renderend ‘werkpaard’ werd ingeschakeld om volume, body en kwantiteit te produceren.  Tot de klik kwam en men eindelijk begreep dat deze druivensoort  - mits de juiste rendementsbeperking en/of gedoseerde lagering op eiken vaten – zich in handen van een bekwaam wijnmaker kon ontpoppen tot een heerlijke indrukwekkende wijn.  En zo heeft Californië de ‘Zin’ (zoals ze hier genoemd wordt)  uitgeroepen tot haar eigen inheemse druif, hoewel dit niet helemaal klopt.  Wijnwetenschappers in de plaatselijke Davis-University hebben aangetoond dat Zinfandel eigenlijk Primitivo is, uit het zuiden van Italië (en beiden zouden eigenlijk klonen zijn van één gemeenschappelijk druivenras, met de onuitspreekbare naam Crljenak Kaütelanski, uit Kroatië).  En ze zou door ene George Gibbs, die stekken meenam uit de koninklijke Weense plantencollectie, in 1820 overgebracht zijn naar Amerika.

Maar ere wie ere toekomt : het zijn de Californiërs die de druif haar internationale bekendheid hebben  gegeven.  
Wie had ooit van Primitivo gehoord voor Zinfandel op het wereldtoneel verscheen ?

Dat succes is overigens niet vanzelf gekomen.  In de jaren ’80 was Californische Zin weliswaar een van de meest populaire wijnen onder de Amerikanen, maar de echte liefhebber keek er op neer.  Het was een zoeterig bleekroze drankje (dat overigens nog altijd bestaat), helemaal het tegenovergesteld van hoe een goede Zinfandel er vandaag uitziet: intens donkerrood, haast zwart.
Op de koop toe kwamen Cab. Sauvignon en Chardonnay Californië veroveren.  Heel Amerika werd er wild van, en de eigen druif raakte haast in de vergetelheid.  Maar dat was buiten de waard gerekend van een zekere Paul Draper van Ridge Vineyards die het ware potentieel van Zin in de wijn tot uitdrukking bracht.  En zijn voorbeeld was inspirerend voor wijnmakers als Biale, Seghesio, DeLoach, Ravenswood…
Onze commanderij stuurde deze zomer twee van zijn bestuursleden op prospectie naar de West-Coast en op hun vraag zullen enkele andere Californische toppers die zij ontdekten, de Zin-serie aanvullen, kwestie van de proeverij nog spannender en nog meer ZIN te geven.  Al zin in ZIN ?

10-12 mei 2008 : Pinksterweekend : Wijnreis Duitsland

Met François Langbeen op stap (ja, hij gaat mee!). Vorige wijnreis in Duitsland bezochten we Rheingau en Mosel-Saar-Ruwer.  Dit jaar houden we halt in Mittelrhein (Toni Jost en Ratzenberger), die Nahe (Crusius), Rheinhessen (Gunderloch) en uiteraard opnieuw Rheingau (August Kesseler en Georg Breuer, die onze

uitvalsbasis wordt en waar we ook overnachten). Op de  terugweg  nog een afsluiter Bij Nelles in de Ahr.. Het zal voor 16 snelle beslissers zijn !    
Vrijdag 6 juni 2008 : Algemene Vergadering

Met o.a. financieel verslag, amusante proefwedstrijd, praktisch en theoretisch ivm. de voorbije degustaties en verloting van alle restflessen via tombolasysteem.

Zaterdag 21 juni 2008 : Kapittelbanket

LIDGELD

Nog steeds 90,- € per persoon, te storten op rekeningnummer 230-0230051-84 van Commanderij Hoegaarden met vermelding 2007-2008, vóór 15 oktober 2007. Genodigden

die je ten allen tijde mag meebrengen (wel graag tel. vooraf), betalen 18,- € per degustatie

als ze nadien geen lid worden.

Inschrijvingsformulieren verplicht af te geven op de startvergadering of terug te sturen

vóór 15 oktober 2007 of via reply aan de secretaris.
DEGUSTATIELOKAAL

Kasteel van Meldert – Ridderzaal, Waversebaan 1 – 3320 Hoegaarden – Meldert

De proeverijen starten om 20h00. Einde omstreeks 23h00.

Graag hadden we een team dat om 19h45 de zaal in orde brengt en tevens een aantal helpers om af te ruimen !!! Kunnen we dit niet met een beurtrol regelen ? Geef uw naam door aan de secretaris via mailtje. Alvast onze beste dank!
BESTUUR

Voorzitter :   Frank Dewaele, Willebringsestraat 43,  3370 Boutersem – 016/72 03 82-016/81 08  88

                        frank.dewaele@skynet.be
Secretaris   :   Jacques Vanlooy, Outgaardenstraat 6,    3300 Tienen       - 016/82 48 60

                         jacques.vanlooy@skynet.be
Penningmr :   Danielle Depoortere, Outgaardenstr. 6,   3300 Tienen       -016/82 48 60

                         Depoortere.danielle@skynet.be
Keldermr :    Bruno Lefever ,Hoelenberg 16           3320 Meldert   -0476/55 09 60
                       bruno.lefever@ca.com
Bestuurslid:  Marc Bils, Naamsesteenweg 109        3001 Heverlee -016/20 30 14

                       marc.bils@village.uunet.be
Bestuurslid : Anita Buvens, 22e Liniestraat 3          3300 Tienen     -016/82 29 03

                       anita.buvens@skynet.be
Bestuurslid:  Benny Hermans, 22e Liniestraat 3       3300 Tienen    -016/82 29 03
                       BENNY_HERMANS@fmc.com
In de hoop weerom vele enthousiaste leden te mogen verwelkomen, wens ik  jullie nog zalige

nazomerdagen, en, bij uitblijven hiervan, alvast een heerlijke Indian Summer!

                                                                                       Vineusement vôtre

                                                                                       Namens heel het bestuur

                                                                                       Frank Dewaele

                                                                                       Voorzitter

 


INSCHRIJVINGSFORMULIER

NAAM : 
……………………….(+evt. naam partner)………………….

ADRES : 
…………………………………………………………………


TEL/GSM : ……………… FAX : …………E-MAIL : …………………


AANTAL  JAREN  LID  VLAAMSE  WIJNGILDE : …………………
WELKE JAREN ? …………………………
(bv. 04-05, 05-06) 


_____________________________________________________________

0 
wordt opnieuw lid en stort meteen 90,- euro op rekeningnr. 230-0230051-84

0 
komt alleen verkennen en stort nadien

0 
komt alleen voor (een) bepaalde degustatie(s) : welke : ………………………
_____________________________________________________________________________

0 
Heeft reeds 6 INAO-proefglazen of Spiegelau-proefglazen

0 
Wenst een set van 6 INAO-glazen te bestellen (set van 6 = 12,5 €)

0  
Wenst een set van 6 Spiegelauglazen te bestellen (set van 6 = 21 €)
______________________________________________________________________________

Als u in uw omgeving wijnliefhebbers kent, en denkt dat ze met deze uitnodiging te plezieren zijn, laat ons spoedig hun naam en adres kennen zodat we ze nog tijdig kunnen verwittigen.  U  kan uiteraard ook zelf deze uitnodiging doormailen.

Naam : ……………………
Adres : ………………………
 
Tel/fax/e-mail ……….  
Naam : ……………………
Adres : ……………………… 

Tel/fax/e-mail ……….
_______________________________________________________________________________

VERPLICHT  TERUG  TE  STUREN  UITERLIJK VOOR  15  OKTOBER (of af te geven op de eerste degustatie, en als u nog andere geïnteresseerden kent, liefst zo vlug mogelijk) t.a.v. 
Jacques Vanlooy, Outgaardenstraat 6, 3300  Tienen (of fax : 071/25 75 31 of e-mail))                                      

